
БУРГЕРЫ
ГАМБУРГЕР  ......................................................................................................... 375  290 p
БОЛЬШОЙ ЧИЗБУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ ................................. 375  320 p
БУРГЕР С ПОДКОПЧЁННОЙ ТЕЛЯЧЬЕЙ ЩЕКОЙ ..........280 390 p
БУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ И СОУСОМ ТЕРИЯКИ   .............380 440 p
ФИРМЕННЫЙ ДВОЙНОЙ ЧИЗБУРГЕР .....................................445 530 p 
с говядиной и беконом

БУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ, ЯЙЦОМ И БЕКОНОМ  ...............350 440 p
БУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ И ТРЮФЕЛЕМ ...................................300 435 p
BLACK ANGUS БУРГЕР ............................................................................340 430 p
БУРГЕР С ГОВЯДИНОЙ И КОПЧЁНЫМ СЫРОМ ............ 320 420 p
БУРГЕР ТРИ СЫРА .......................................................................................350 450 p

ЗАКУСКИ
ТАР-ТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .140 460 p 

с пармезаном

КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .140 430 p 

с песто и трюфельным муссом

БРУСКЕТТА С РОСТБИФОМ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .170 310 p
БРУСКЕТТА С ПАСТРАМИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 330 p

САЛАТЫ
ОЛИВЬЕ с говяжьим языком  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 340 p
САЛАТ С НЕЖНОЙ ФОРЕЛЬЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 490 p 

шпинатом и авокадо

АДЖАПСАНДАЛ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 350 p
ОВОЩНОЙ САЛАТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 320 p
ТЁПЛЫЙ САЛАТ С ГОВЯДИНОЙ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300 430 p 

и баклажанами

ТАЙСКИЙ САЛАТ с ростбифом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .185 455 p

NEW

СУПЫ
БОРЩ С ГОВЯЖЬИМ ЯЗЫКОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300/50/30 320 p
КУРИНЫЙ БУЛЬОН с лапшой и яйцом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 300 p
СУП ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300/50 360 p
ФО БО* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 450 390 p
ШУРПА С КОПЧЕНОЙ ГОВЯДИНОЙ* . . . . . . . . . . . . . . . . . . 470 360 p 
 

* Специальное предложение от шеф-повара, количество ограничено

NEW

СТЕЙКИ
Мираторг Prime Black Angus 200 дней зернового откорма, 

21 день влажного вызревания

ТЕНДЕРЛОЙН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .170 990 p
ФЛЭТ АЙРОН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250 1250 p
ФИЛЕ МИНЬОН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .210 1390 p
РИБАЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 1510 p
НЬЮ-ЙОРК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .275 1350 p

Мираторг Matured Beef травяного откорма, 
21 день влажного вызревания

МАМИН РИБАЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 950 p
МАМИН СТРИПЛОЙН НЬЮ-ЙОРК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 910 p

NEW

NEW

БЛЮДА ИЗ НАШЕЙ 
КОПТИЛЬНИ

СМОРРЕБРОД с копченой скумбрией . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .210 320 p
КОПЧЁНАЯ ГРУДИНКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240 490 p 

с овощами и сальсой

КОПЧЕНАЯ СКУМБРИЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 шт/ 100 390 p 

с картофелем по-деревенски

КОПЧЕНЫЙ ЦЫПЛЕНОК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1/2 шт / 50 590 p

NEW

ГОРЯЧЕЕ
БЕФСТРОГАНОВ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 280 510 p 

с картофельным пюре

МАМИНЫ КОТЛЕТЫ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 320 420 p 

из говядины с пюре и малосольным огурцом

ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК С БАКЛАЖАНАМИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 490 p
ОКУНЬ С ЧЕРНЫМ РИСОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 490 p
КУРИНАЯ ГРУДКА с гречетто. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 330 410 p
ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350 1290 p 

с картофельным пюре и грибным соусом

ПАСТА С ТЕЛЯТИНОЙ И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ . . . . . . . . . . . . . . . 380 560 p 
в сливочном соусе

ПЕЛЬМЕНИ С ГОВЯДИНОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250/50 320 p
ГОВЯЖЬЯ ПЕЧЕНЬ ПО-БЕРЛИНСКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230 410 p 

с картофельным пюре

ТЕЛЯЧЬИ ЩЕКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 310 490 p 

с песто из вяленых томатов

ВАРЕНИКИ С ВИШНЕЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230/30 300 p
ВАРЕНИКИ С КАРТОШКОЙ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 230/30 310 p 

и грибным соусом

NEW

NEW

ДЕСЕРТЫ
СНЕЖНЫЙ ЧИЗКЕЙК с хурмой . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .170 330 p

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .160 290 p 

с ванильным мороженым

КРЕМ-БРЮЛЕ МАНГО С ЯГОДАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 380 p

МЕРЕНГОВЫЙ РУЛЕТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 370 p

ВАНИЛЬНЫЙ ЭКЛЕР . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120 180 p

ЧИЗКЕЙК МАРАКУЙЯ С ЯГОДАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .130 400 p

МЕДОВИК в сливочно-карамельном соусе . . . . . . . . . . . . . . . . . . .310 290 p

ЯБЛОЧНЫЙ ПАЙ с ванильным мороженым . . . . . . . . . . . . . . . . .185 300 p

КОНФЕТЫ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 60 p 
миндаль, трюфель, шоколад с кокосом, фисташка с малиной

МОРОЖЕНОЕ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55 150 p 

шоколадное, ванильное, клубничное, дынное

СОРБЕТ вишня, манго, лайм, малина . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55 150 p

NEW


